
- Vignoble : Vouvray

- Parcelle : Fosses d’Hareng

- Terroir : Argiles à silex sur calcaire

- Cépage : Chenin

- Surface : 0,2 Ha

- Age des vignes : 45 ans

- Culture : Certifiée Agriculture Biologique

- Date de vendange : 01 octobre 2023

- Vendanges : manuelles

- Pressurage : direct avec pressoir pneumatique

- Débourbage : au froid + 2 g/Hl de SO2

- Vinification : cuve inox

- Fermentation : spontanée avec levures indigènes

- Tirage en bouteilles : 18 novembre 2023 sans ajout de sucres ni de levures

- Note de dégustation : Fines bulles appréciées à l’apéritif comme sur des 
huîtres, ou à l’accompagnement de fromages de chèvre et brebis. 
Fraîcheur désaltérante et notes de fruits blancs.

- Température de service : 7 à 8 °C

- Degré d’alcool : 13 % 

FICHE TECHNIQUE

BRUT NON DOSÉ 2023

Bulles de Sicot
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